CMariage Au Ghiteau Lo O indsor

Maria ge

Gl
‘\{__ ,‘ {

«Rastaurant La SBégassidre

&es proprictaires ainsi que nolre chef de cuisine « ~Yerome SSarbangon » seront 1avis
de vous accucillir & [ occasion de volre repas de famille

a5 menus proposés sont seulement des 1dées el peuvent ére changds en Jonction de vos
9‘@2[5” él envies.

erome sera conlent de discuter de vos besoins pour rendre ce séiour au chitéau le plus
mémorable de votre vie



Menu Mariage Ghitolan

L2 curos

Qﬁmlpﬁ o veloulé de votre choi

CBddlottine de saumon auz herbes du ( jardin
Q%ﬂm‘gmlz‘ﬁ & lr corindre al sauce lomate

‘Cerrine de canard confit, (Rémoulade de cdlerirave
Cunpaccio de betterave el vinaigrelle truffée

Aumonicre de fruit de mer
CMasdigue de poulet fumé o lgumes méditerrancéens

RXEE

CMeagret de canard auw pommes caramélisées
Qbauce & [ orange parfumée au chouchen

CSFilet de julienne a [ armoricaing, riz pilal”

&onge de pors, gritin dauphinols
s a [ail ot Romarin

s de cabillaud SBeurre SBline o | estragon
&
Assiette de fromeages ou Ghévre Chaud
EE&EE
Greme brulée, QOPablé XNeontais
Aarguise au Ghocolat, tuile amande, sorbel notw de coco

CGratin de  Jrudls rouges, sabayon 6)}14711;7@776; sorbel framboise



HMernu Mariage HMarquise
48 euros

Qﬁmlpﬁ ou veloulé de votre choiv
& amuse bouche

Qbatade périgourdine
Vinaiigrette gourmande

csteuileté de moules a b créme de safran

Ballottine de poulel fermier d la mousse de foie gris

CStilet de bar 1oti; sauce vierge
Romme de terre éorasée au basilic

SSrachette de OdE~Jecques
Qliacte crogquante et vinaigrelle tide auz herbes

S8arbue en crépinette
Baurre citronnelle et gingembre

Rotis de Nieau ou SSauf
Romme fondeante, Nauce foresticre

CYligot d agneau, jus a [ ail é romerin

‘Cerrine de pomme de terre

Dintade rdtic au lad  fumté, s ouisse en Rarmenticr

Roélée de champignon, jus au porto
S

Agsiette de fromages ou chévre chaud

S
CModllens au chocola, glace vanille
ontremet noiv de coco, brochetle de banane caramdlisée

Carte a lx poire pochée et creme d amande



Mo Mariage Crincier

S9 euros

Qﬁmlpﬁ o veloulé de votre choi
& amuse bouche

Qbauumon fiimé maison, créme fraiche
&t s garmilure

Cerrine de Jole gras, chutney de mangue pimentée
(Réduction de vin rouge fagon balsamique

Coquille stjacques a i brelonne

CSFilet de bar, purée de chouw fewr
Gréme d échalote ciboulelle

CStilet de rougel grillé

Retite ratatouille et beurre & [ anchois

Groustade de ris de veau

CStilet de bauf ou veau
Qauce au porto

s e lapin farci champignon el truffe

Rurée de pelit pois ét sauce crémeuse moularde

Gurre d agnéau en croute d herbes
&dgumes verts ¢l jus parfume au tym

Assiatte de  fromage ou cheve chaud

Agsette gourmande

CAlousse fruit de b passion, salade de fruit evoligue.



CMeny Mariage du (Roi
68 auras

Q@ljﬁdqﬂﬁf 1oties el son larlare
Vinaigrette citron

Cerrine de foie gras de canard
Chutney de mangue ¢l sa brioche

Semi-homard breton 1dti au naturel
SBaurre a il et amande

Cstilet de b ¥ ellington
Qauce périgourdine

EE&E
Assiette de fromege ou chérre chaud

Assiette Jarandoles de gourmandises



